








MERCEOLOGIA 
ALIMENTOS



Notas de Capítulo



CONSIDERACIONES GENERALES 
El presente Capítulo comprende la carne en canales (es decir, el cuerpo del animal, con 
cabeza o sin ella), en medias canales (es decir, una canal dividida en dos en el sentido de su 
longitud), en cuartos, trozos, etc., y los despojos, la harina y el polvo de carne o de despojos 
de toda clase de animales (excepto pescado y crustáceos, moluscos o demás invertebrados 
acuáticos del Capítulo 03), aptos para la alimentación humana. 
Se excluyen la carne y despojos impropios para la alimentación humana (partida 05.11). 
También se excluyen la harina, polvo y «pellets», de carne y de despojos, impropios para la 
alimentación humana (partida 23.01). 
En general, los despojos se pueden agrupar en cuatro categorías: 

1) Los que se utilizan principalmente para la alimentación humana, tales como la cabeza y 
sus trozos (incluidas las orejas), patas, cola, corazón, lengua, diafragma, menudos, 
redaño, garganta, timo (molleja o lechecillas). 

2) Los que sólo pueden emplearse en la preparación de productos farmacéuticos, tales 
como vesícula biliar, cápsulas suprarrenales, placenta. 

3) Los que pueden utilizarse en la alimentación humana o en la preparación de productos 
farmacéuticos, tales como hígado, riñones, pulmones, sesos, páncreas, bazo, médula 
espinal, ovarios, úteros, testículos, ubres, tiroides, hipófisis. 

4) Los que, como las pieles, pueden utilizarse en la alimentación humana o para otros 
fines (por ejemplo, en la industria del cuero).



Capítulo 16 Preparaciones de carne, pescado o de crustáceos, moluscos o demás invertebrados 
acuáticos 

Notas. 

1. Este Capítulo no comprende la carne, despojos, pescado ni crustáceos, moluscos y demás 
invertebrados acuáticos, preparados o conservados por los procedimientos citados en los
Capítulos 02 y 03 o en la partida 05.04. 

2. Las preparaciones alimenticias se clasifican en este Capítulo siempre que contengan una
proporción superior al 20% en peso de embutidos, carne, despojos, sangre, pescado o de 
crustáceos, moluscos o demás invertebrados acuáticos, o de una mezcla de estos productos.
Cuando estas preparaciones contengan dos o más productos de los mencionados, se clasifican
en la partida del Capítulo 16 que corresponda al componente que predomine en peso. Estas 
disposiciones no se aplican a los productos rellenos de la partida 19.02 ni a las preparaciones 
de las partidas 21.03 ó 21.04.



TAMALES DE 
PUERCO
• Porcentaje de carne de 

Puerco?



BOLOGNA

• Los componentes en alimentos se
encuentran en orden de porcentaje de
mayor a menor



Capítulo 08 Frutas y frutos comestibles; cortezas de agrios (cítricos), melones o 
sandías 

Notas. 

1. Este Capítulo no comprende los frutos no comestibles. 

2. Las frutas y otros frutos refrigerados se clasifican en las mismas partidas que las 
frutas y frutos frescos correspondientes. 



Manzana liofilizada



MERMELADA DE 
MANZANA

• Modo de obtención?









Notas Nacionales :

1. En la Nomenclatura, la expresión frutos con o de cáscara se refiere a los frutos

comprendidos en las partidas 08.01 y 08.02.



ACEITE DE OLIVA 
EXTRAVIRGEN



ACEITE DE SEMILLA 
DE PALMA













Tres documentos, tres propósitos diferentes

Para clasificar una preparación química, cada documento
aporta una pieza distinta del expediente técnico.

HT

HOJA TÉCNICA

¿Qué es y cómo 
funciona?

Describe el producto, 
su uso, desempeño y 

características
técnicas.

HC

HOJA DE COMPOSICIÓN

¿De qué está hecho?

Identifica ingredientes, 
sustancias y sus 

porcentajes o rangos de 
concentración.

MSDS

MSDS

¿Qué riesgos tiene y 
cómo se maneja?

Se enfoca en peligros, 
seguridad, manejo, 
almacenamiento y 

respuesta a 
emergencias.
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Hoja técnica

RESPONDE: ¿QUÉ ES Y CÓMO FUNCIONA?

HT
¿Qué es?

Documento que describe 
el producto desde el
punto de vista técnico: 
qué es, cómo se utiliza y 
qué desempeño ofrece.

CLAVE: función + 
características

técnicas

Normalmente incluye

•Nombre comercial y/o 
nombre químico

•Descripción del 
producto y aplicación

•Propiedades físicas y 
químicas relevantes

•Especificaciones
técnicas y 
presentación

•Rendimiento e 
instrucciones de uso

¿Para qué sirve?

•Entender qué hace el
producto

•Apoyar la clasificación
arancelaria

•Contrastar factura, 
pedimento y 
mercancía

•Validar aspectos
técnicos del producto
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Hoja de composición

RESPONDE: ¿DE QUÉ ESTÁ 
HECHO?

HC
¿Qué es?

Documento que identifica
las sustancias o 
ingredientes que forman
la preparación y, cuando
está disponible, la 
proporción de cada uno.

CLAVE: naturaleza + 
proporción

Normalmente incluye

•Sustancias o 
ingredientes
contenidos

•Porcentajes o rangos
de concentración

•Nombre químico de 
cada componente

•Número CAS, cuando
se proporciona

•Componente principal 
o activo

¿Para qué sirve?

•Determinar si es 
mezcla, preparación o 
sustancia

•Apoyar la clasificación
arancelaria

•Revisar regulaciones, 
permisos o 
restricciones

•Detectar sustancias
controladas o 
peligrosas

En una frase: la hoja de composición dice de 
que está hecho el producto y en que 

proporción.
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MSDS / SDS — Hoja de Datos de Seguridad

RESPONDE: ¿QUÉ RIESGOS TIENE Y CÓMO SE 
MANEJA?

MSDS

Enfoque 
principal

Seguridad, peligros y 
manejo de la sustancia o 
preparación química.

Emergencias • 
Transporte

Normalmente incluye

• Identificación del 
producto

•Peligros físicos y para la 
salud

•Clasificación GHS y 
pictogramas

•Composición de 
ingredientes peligrosos

•Primeros auxilios
•Medidas contra incendio

•Manejo de derrames
•Manejo y 

almacenamiento
•Equipo de protección

personal
•Toxicidad e información

ecológica
•Transporte
• Información regulatoria

En una frase: el SDS explica los riesgos del producto
y cómo manejarlo de forma segura.
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Comparación rápida

HOJA TÉCNICA HOJA DE COMPOSICIÓN MSDS

Características técnicas y 
uso

Ingredientes y proporciones Riesgos y seguridad

¿Qué es y para qué sirve? ¿De qué está hecho? ¿Qué peligro tiene y cómo 
se maneja?

Función, aplicación y 
propiedades

Naturaleza química y 
composición

Peligros, propiedades y 
regulación

Puede no revelar fórmula 
completa

Puede omitir uso o 
desempeño

Puede incluir solo 
ingredientes peligrosos

Enfoque principal

Pregunta clave

Aporta a 
clasificación

Limitación
típica

Idea central: ninguno sustituye a los demás; juntos construyen un expediente técnico más sólido.
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CASO PRÁCTICO

Ejemplo: preparación química para limpieza industrial

Producto hipotético: desengrasante industrial

HT
HOJA TÉCNICA

DESENGRASANTE

Indica apariencia, pH, 
densidad, rendimiento, 

usos y modo de 
aplicación.

HC
COMPOSICIÓN

60% + 20% + 10%...

Ejemplo: agua 60%, 
solvente X 20%, 

tensioactivo 10%, 
aditivos y otros 
componentes.

SDS
MSDS / SDS

RIESGO + MANEJO

Informa si es inflamable
o irritante, el EPP, 
primeros auxilios, 

derrames y transporte.

Mismo producto. Tres documentos. Tres perspectivas complementarias.
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APLICACIÓN ADUANERA

¿Qué aporta cada documento a la clasificación arancelaria?

HT

FUNCIÓN Y USO

Ayuda a entender qué hace
el producto, cómo se 

aplica y sus propiedades
técnicas relevantes.

HC

NATURALEZA Y 
COMPOSICIÓN

Permite identificar los 
componentes y 

evaluar la naturaleza
química de la 
preparación.

MSDS

RIESGO Y 
REGULACIÓN
Aporta datos de 

peligrosidad, propiedades, 
transporte y regulaciones

relacionadas.

CLASIFICACIÓN ARANCELARIA
La decisión debe sustentarse en la mercancía real y en información técnica

suficiente.
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PRECAUCIÓN

Por qué el MSDS/SDS por sí solo muchas veces no basta

El MSDS está hecho
para seguridad, no para 

clasificación
arancelaria.

Puede no revelar todos
los componentes

Puede mostrar
únicamente
ingredientes peligrosos

Puede manejar rangos
amplios de concentración

No siempre contiene la 
información funcional
necesaria

Úsalo como complemento del expediente técnico, no 
como sustituto de la hoja técnica o de composición.
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EXPEDIENTE TÉCNICO

Conclusión práctica

HT
HOJA TÉCNICA
Qué es el producto y cómo funciona.

HC
HOJA DE COMPOSICIÓN
De qué está hecho y en qué proporción.

MSD
S

MSDS
Qué riesgos tiene y cómo manejarlo.

EXPEDIENTE IDEAL

HT + HC + 
MSDS

Tres documentos 
complementarios para 

comprender mejor la 
preparación química.

Para clasificación arancelaria, el objetivo no es acumular papeles: es obtener la información 
técnica necesaria para identificar correctamente la mercancía.
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Linea completa: 
1 Robot KUKA KR470 R3200 PA1 Gripper de 
alfombra de vacío con blower.
1 Transportador de ingreso de producto semicurvo
1 Transportador de transferencia.
1 Mesa para pick
1 Dispensador de palets con transportador
1 Transportador de ingreso de palets
1 Transportador buffer en zona robot
1 Transportador en zona de estibado
1 Transportador Buffer de salida
2 Transportadores de Salida
1 Tablero de Control y Potencia
1 Interfaz usuario(Smartpad)
1 Cerramiento. 
Lo considera como 8422.40 Linea para empaquetar 
mercancia?
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